ESP

Chtlimes a?

Comida chctari;ma

Para Picar

Racion: 10 6

BHAIJIS 10€ 7€

Nuestros bhajis famosos! Cebollitas

indias fritas, con cilantro y un salsa
de chili mango aparte.
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KUKU 5€

Soufflé Afgana con coliflor salteado en
mantequila y queso, servido con pesto.
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NACHOS CON CHILI 6€

Chili sin carne con nachos sin gluten
y chili mayo vegana.
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SAMOSA 5€

Empanadilla Hindu casera, rellenas de
patatas y guisantes.
w7 &

PLATO DE HUMMUS 6€

Cremoso y rico con pan pita integral
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Ensaladas =

ENSALADA HALLOUMI 13€
Halloumi a la plancha, hojas mixtas
con tomates cherry, pimiento rojo,
remolacha y pipas de girasol, con
pesto vegano.
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Wraps

HALLOUMI 13€
Queso Griego a la plancha servido con
ensalada, remolacha y pesto vegano

casero.
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BHAIJI 11€

iNuestros famosos bhajis indios
en un wrap! Con una cuchara de
hummus, ensalada, y un buen chorrito

de chutney de mango.
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TOFU AHUMADO 10€

Con ensalada, remolacha en vinagre y
salsa pesto vegano.
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FALAFEL

Croquetas de oriente medio con
ensalada, hummus, lombarda en

11€

vinagre y tzatziki.
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KEBAB DE SEITAN 12€

Con salsa de cacahuetes, lombarde en
vinagre y ensalada.
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BURRITO 11€

Relleno de chili sin carne, chili mayo
vegana, arroz y ensalada.
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Platos
Principales

SEITAN A LA PLANCHA 16€

iTotalmente casera y rico en proteina!
Con arroz, verduras al vapor, salsa de

cacaguetes y cebolla crujiente.
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QUICHE 12€

Hecho de puerro caramelizado, brocoli, vy
masa integral. Con ensalada.
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PLATO FALAFEL 13€

Croquetas de garbanzos, con pan de pita
artesenal, hummus y ensalada con
tzatziki.
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EMPANADA CASERA 11€

Espinacas con un toque de nuez moscada
y queso feta. Con ensalada alinada vy
remolacha.

LASANA VEGETAL 13€

iEl cldsico italiano! Capas de pasta
con salsa boloniesa de soja
marinada, bechamel y queso
cheddar y servido con una ensalada.

HAMBURGUESA DE 13€
LENTEJAS CASERA

En pan integral, mayonesa vegana,
ensalada y guarnicion de nachos.
Halloumi o Bhaji extra; 1€.

Queso normal o vegano extra €0,50.
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GADO-GADO 12€

Verduras al vapor, salsa de cacahuetes,
cebolla, crujiente y tofu ahumado, con
arroz.
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CURRY KORMA 14€

Verduras, boniato, especias Hindues y
leche de coco. Servido con arroz
Basmati, pappadum.
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PLATO DEGUSTACION 17€

Una muestra de algunos de nuestros
alimentos mds populares. Falafel
crujiente con hummus cremoso y pan de
pita, kuku afgano, ensalada con tatziki,
cous cous especiado y, por supuesto,

nuestros famosos bhajis de cebolla, con
chutney de chili mango.
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SURTIDO HINDU VEGANO 18€

Disfruta de todos los sabores de la India

con este plato combinado: Samosa de

verduras, curry korma cremoso, arroz

basmati, ensalada verde fresca, papad

crujiente y nuestros famosos bhajis de

cebolla con chutney de chili mango.
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Dulces Caseros

TARTA DE ZANAHORIA
Si tienes alguna alergia grave o Nuestra famosa tarta. Himeda vy

dieta especial, consulta con la deliciosa, con nueces picadas y un

glaseado de queso crema y chocolate

cocina. Toda la comida podria P

contener trazas de cacahuetes, ®©on
gluten, soja, apio, lacteos, sesamo,
CAPRICHO DE CARAMELO 4€

Un base de galletas escocesas con una
capa de caramelo salado y otra de

huevos y mostaza.

chocolate encima.
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BROWNIE DE CHOCOLATE 4€

Con chocolate negro y nueces picadas, y
un chorrito de salsa caramelo salado.
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FLOR DE MANZANA 4€

Hojaldre vegano relleno de manzana,
canela y pasas. Con salsa caramelo

salado.
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COOKIE VEGANO 3€

Con avena, chocolate negro y trozos de
almendras.
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CHEESECAKE DE LIMON 6€

Rico y cremoso, sobre una base de galleta
digestiva con chocolate blanco y un
toque de fresa.
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Bebidas

Non-alcoholicas
AGUA FILTRADA

Normal 1,5€
Con Gas 2€
REFRESCOS NATURALES 4€
Pregunta por sabores.

KOMBUCHA: LOCAL Y BiO 4€

Pregunta por sabores.

0 Lactosa

Frutos Secos O Huevos

9 Apio

Soja

Cacahuete

Bebidas
Alcoholicas

VINO ECOLOGICO VEGANO

Tinto o blanco Vaso (125ml) 4€
Botella (75cl) 20€

ESTRELLA GALICIA 3,5€

CERVEZAS ARTESANAS 4€

Pregunta por detalles.

TINTO DE VERANO 3.5€

CERVEZAS 0,0 3,5€

Gracias por
visitarnos

Nuestra comida estd hecha con
amor,
iy esperamos que te haya gustado!

Significa mucho para nosotros si
considera dejar una reseia, ;y nos
encantaria ver sus fotos de nuestros
platos en Instagram, Google o
Facebook!

Todos nuestros platos estdn
disponibles para llevar.
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Mostaza

@ Gluten

Sulfitos

@ Sesamo



